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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes

iDescartes?

aquella parte de la captura que no se
retiene a bordo durante una operacion
de pesca, y es desechada al mar.
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes S=_nGs~X

VN

Algunos criterios que generaban descartes: )'W
Detalle

Reglamentacion Cuota superada
Especies Protegidas
Captura inferior a la talla minima

Calidad Baja o insuficiente calidad
Calidad degradada debido al arrastre o la depredacion
Presencia de huevas (crustaceos)

Mercado Ausencia de un mercado o de oportunidad comercial
Precios bajos

Practicas a bordo Pescado no clasificado
Pescado estropeado durante la manipulacién

Morandeau et al. Marine Policy 48(2014) 30-38
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes S=_nGs~X
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“Nueva” PPC (Reglamento EU No 1380/2013). )'W

¢ Qué se puede hacer con las “Capturas Accidentales Inevitables” o “ex-descartes”?

- Tamano < MCRS Tamano > MCRS

* Obligacién de desembarco
Especies con * No se pueden destinar a consumo
cuota humano directo
=> Valorizacion

* Obligacion de desembarco
 Se puede comercializar
=> Nuevos mercados

Especies sin

cUota * Se pueden seguir descartando * Se pueden seguir descartando

MCRS: Minimum Conservation Reference Sizes
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes S=_nGs~X

Bioproductos

Alimentacion animal
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes S=_nGs~X

Estrategias para la reduccion de descartes

Evitar las pescas accesorias:

* Analisis de selectividad pesquera: Se estudian los parametros y
curvas de seleccion para las especies objetivo. Se investiga como
se comportan las especies durante la pesca.

e Estudio de la supervivencia de especies descartadas: Se analiza
como sobreviven las especies después de ser descartadas.

e Analisis de comportamiento de especies pesqueras: Atlas de
descartes.

‘ Capturas Accidentales Inevitables
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes

Estrategias de valorizacion de ex-descartes

Objetivo: aprovechar al maximo los recursos pesqueros, pero...
 Cumpliendo la obligacién de desembarco

* No fomentando la sobrepesca

* No distorsionando los canales de comercializacion actuales

Posibles usos: iy
* Nuevas estrategias de comercializacion
* Nuevos productos pesqueros

* Ingredientes alimentarios
 Compuestos de Valor afiadido
 Productos para alimentacién animal e
* Otros usos
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes
Nuevas estrategias de comercializacion

Capturas Almacenamiento Logistica en
Accidentales Gestion a bordo . Bl
. / Conservacion tierra
Inevitables

\ 4

Beneficios
o Mercado Procesado
econdomicos
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Innovacion para la reduccion y valorizacidon de descartes “a - S
Nuevas estrategias de comercializacion = oo

A
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Oportunidad: Nuevos conceptos adaptados a los usuarios/consumidores

- %+ Productos de valor afadido: filetes, lomos...

b« Re-estructurados de alta calidad: productos rellenos (2 6 3 capas con formas diversas, laminas,
tubos, bolas...), conceptos sobre surimi: espagueti, albéndigas, chips de pescado...

 Sushi products...

* Productos para nifios/seniors: hamburguesas, empanadas, Nuggets, salchichas, loncheables...

* Productos listos para consumos y alimentos minimamente procesados de calidad “gourmet”:
Ensaladas, acompafamientos, platos semi-preparados...
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes
Compuestos de alto valor anadido

Ojos: 0,8-1,5 %
Acido hialurdnico

Cabezas: 9-12 %
Proteinas

Hidrolizados

Aceites, Acidos grasos

Piel: 1-3 %
Gelatina, Colageno
Hidrolizados

Visceras: 12-18 %
Enzimas

Aceites, Acidos grasos
Protamina

Musculo: 40-55 %
Nuevos productos
Proteinas
Hidrolizados

Aceites, Acidos grasos

Espinas: 9-15 %
Calcio

Minerales
Gelatina, Colageno
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes S=_nGs~X

VN

Compuestos de alto valor afiadido x =

Colageno Ingrediente alimentario, Suplemento, Cosmética
Gelatinas Ingrediente alimentario, Suplemento, Cosmética
Concentrados de proteina Ingrediente alimentario, Ingrediente para piensos
Cartilago Suplemento dietético

Aromas Ingrediente alimentario, Ingrediente para piensos
Aceite Ingrediente alimentario, Ingrediente para piensos
Acidos grasos de tipo Omega 3 Ingrediente alimentario, Suplemento, Cosmética
Hidrolizados de Proteinas Suplemento dietético

Péptidos bioactivos Suplemento dietético, Cosmética
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes
Alimentacidon animal

Usos agronomicos

Bioestimulantes para plantas (secos, ensilados, hidrolizados...)
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes
Implicaciones
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes
Legislacion: Alimentacion Humana

Productos Pesqueros

Nuevos Productos

Regulation (EC)

Tematica

Higiene en alimentos

852/2004
Regulation (EC) Reglas especificas para alimentos de origen animal B
853/2004 con objeto de garantizar |la seguridad alimentaria = Disefio Higiénico de
Procesos
Regulation (EC) Principios generales de leyes alimentarias y = Archivos
178/2002 procedimientos de seguridad alimentaria | = HACCP
] ., ] = Buenas practicas de
Regulation (EU) Informacién a consumidores sobre productos manejo
1169/2011 alimentarios 3
Regulation (EC) Nuevos alimentos (Novel Food) y Nuevos
258/1997 ingredientes
Regulation (EC) Aditivos alimentarios
1333/2008
— . v N7 T
Directive Disolventes que se pueden emplear en la produccion =\ L
2009/32/EC de alimentos e ingredientes alimentarios




Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes S=_nGs~X
Legislacion: Alimentacién Animal )._..w‘fp.,

Tematica

Regulation (EC) Sobre los controles efectuados para garantizar el

| 882/2004 cumplimiento de la legislacion en materia de piensos y
;ﬁ alimentos y la normativa sobre salud
= Regulation (EC) Sobre la comercializacidn vy la utilizacidn de los piensos
767/2009
Regulation Catalogo de materiales para alimentacion animal
(EU) 68/2013
2 Regulation (EC) Aditivos en la alimentacion animal S
2 1831/2003. = Diseno Higiénico de
= Procesos
% Regulation (EC) Requisitos en materia de higiene de los piensos | ® Archivos
"4 183/2005 " HACCP
7 = Buenas practicas de
Regulation (EC) Establece las normas sanitarias aplicables a los manejo,  — -
1069/2009 subproductos animales y los productos derivados no L A L |

MMMMMMMM

destinados al consumo humano




Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes
Otros factores condicionantes...
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes

Otros factores condicionantes...

Todas las opciones deben cumplir con las leyes de control y trazabilidad

Evaluacion y monitorizacion del Garantizar el destino correcto de
cumplimiento de la obligaciéon de cada uno de los grupos de
desembarco ex-descartes

onveyor belt forfish downloading to the sea
I Classification desk

--------- On side sloped conveyorbelt to the cold room

ORGANIZA COORDINA

Gestion, Control y Trazabilidad:

A bordo

En el desembarco
En puerto

Durante la logistica
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes

¢Qué opcion elegir?

Categoria Opcion de valorizacidn
Alimentacion Nuevos productos de pescado
humana Surimi

Pulpa de pescado

Bio-productos Péptidos bioactivos

Categoria

Opcidn de valorizacion

Quitina / quitosano

Condroitin sulfato

Colageno

Pigmentos (Astaxantina)

Enzimas

Vitaminas liposolubles

Gelatina

Acido hialurénico

Alimentacion animal

Insulina

Minerales

Peptonas

Fosfolipidos

Acidos grasos poliinsaturados

Protamina

Esteroles

Péptidos bioactivos

Harina de pescado

Aceite de pescado

Alimentacion de vison

Cebo

Alimento directo para cerdos

Concentrado de proteinas

Hidrolizado de proteinas

Ensilado

Crecimiento de insectos
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes
Esquemas de biorrefineria

Proceso integrado que transforma de forma sostenible una materia prima de
origen bioldgico (animal o vegetal) en un espectro de productos comercializables.

BIOPRODUCTOS

§/\ ALIMENTOS j— I‘i‘l‘i‘[

PROCESOS
TECNOLOGIAS

USOS
AGRONOMICOS

@’EN
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes “-—pys~X

oD

Seleccion de una opcidn de valorizacion )'W

Dependiente del escenario Materia prima disponible

Instalaciones disponibles

Factores Tecnicos Rendimiento

Madurez tecnoldgica
Factores Econdmicos Valor del producto

Mercado potencial

Costos de produccion

Empresas competidoras
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes < -
V- N
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' D gl
v" Con los datos de la CAPV se proponen 3 posibles soluciones:
1. Destinar los descartes a harinas de pescado: Bajo valor, st
Solucién inmediata, Gran mercado e S Ly
2. Destinar los descartes a aromas de pescado: Valor medio, 9. i g IR '\\,\
. . L4 . . Markina Xemein KID!;;a aaaaaaa [ELaﬁane'Ona e (
Necesita inversion, Mercado limitado th 3 T
3. Destinar los descartes por encima de talla minima a la B R N 9
produccion de nuevos productos transformados: Alto valor, e S NI
Necesita inversion, Solucién parcial (apoyada con harinas de
pescado)
=> El escenario de desembarcos futuros todavia es incierto (artes selectivas, cambios en reglamentacion).
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Conservacion en puerto de
los descartes

* En Cajas de 20 kg :
v Cerrados
v" Material Inocuo
« Limpieza o Sustitucion: cada vez que se recoja
* Situacion:
v Interior
v" Lugar limpio, alejado de focos de contaminacién
v’ Refrigerado o Congelado (para estancias superior a 24 h).

Recogida en puerto de los
descartes

Periodicidad Minima:
v En funcion del tipo de degradacion del subproducto
V" Diaria (si refrigerado) / Cada 2-7 dias si congelado
v' Control del Estado de los Subproductos
v Basado en un Protocolo de Control: Requisitos de Calidad / Requisitos Higiénico sanitarios
v' Registro en un Estadillo del Control de Trazabilidad de los subproductos en origen.
Tipo de subproducto / Establecimiento de origen / Fecha / Estado de la materia prima /
N2 de Lote.
a) En caso positivo: transporte a empresa.
b) En caso negativo: Plan de Contingencia (empresa generadora):
= Harinera de Pescado / Compostaje (degradacién organica) / Vertedero (otros residuos) /
Incineracién (peligro sanitario) / Depuradora (vertido) / Otras.

Transporte por carretera de
los descartes

* Normativa aplicable al transporte de materias primas para la aplicacion final:
v Alimentacion : Reglamento 852/2004 a la higiene de los productos alimenticios
«» Limpiezay Sucesién de cargas: vehiculo limpio, refrigerado; sin restos cargas anteriores;
sistema limpieza en funcidn de carga anterior; etc.
«» Formacion personal implicado: formado; maximo higiene y aseo; atencién manipulacién
¢ Mantenimiento: Vehiculo en perfectas condiciones
+ Identificacion y Seguimiento de los Productos:
O Registro Operadores
U Registro Documental: de la Carga Transportada productos y cantidad; procedencia; fecha;
destino; Limpieza Si/No

Planta de Procesado
AROMAS DE PESCADO

APTO

Plan de Contingencia (empresa generadora):
v Planta de Harina de Pescado
v Compostaje (degradacion organica)
v’ Vertedero (otros residuos)
v Incineracion (peligro sanitario)
v’ Depuradora (vertido) / Otras.

Control Trazabilidad de los Descartes
= N2 Lote / Peso / Informacion...

1.RECEPCION:

2. PROCESADO
o Cribado metal

|

Hidrolizado de

4. ALMACENAMIENTO

pescado
Control de Calidad:
v" Control Organoléptico
CONTROL DE CALIDAD Y <:|
SEGURIDA ALIMENTICIA SRR

Control Seguridad Alimentaria e Higiene
v Sistemas APPCC

]

1

1

1

1

! | v Analiticas Laboratorio
1

1

i

1 | v Planes Apoyo: todas las fases.
1

1
1
1
1
1
1
E HIGIENE !
1
1
1
1
1

Ejemplo de esquema de gestion de descartes para

la produccién de aromas de pescado.
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Innovacion para la reduccion y valorizacion de descartes S=_nGs~X
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La planta del Puerto de Marin para aprovechar los
descartes de la pesca podra producir 1.686 toneladas

anuales

La iniciativa de Opromar tendréa un coste de ejecucién de 3,5 millones y permitira valorizar y evitar el
desperdicio de las capturas no deseadas | Se calcula que la instalacion, en estudio ambiental,

empleara a entre 20 y 30 personas

En un circulo rojo, la ubicacion de la planta en el Puerto. | // FDV / CARLOS GARCIA
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Innovacion para la reduccidn y valorizacidon de descartes Emgyea~-X
Conclusién > R,

-
v’ La primera opcion es la reduccion de descartes implementando opciones para su mitigacidn

v Para las Capturas Accesorias Inevitables (ex-descartes) hay un amplio abanico de opciones de valorizacion

v' Cada escenario requiere una solucion a medida: hay distintos volimenes, dispersion, caracteristicas,
infraestructuras...

v El escenario futuro todavia incierto: artes selectivas, estrategias de pesca, cambios en reglamentacion

v' Laincertidumbre favorece la adopcidon de soluciones para la que existan infraestructuras en
funcionamiento

v El apoyo de las instituciones a la implantacion de soluciones puede ser necesario para disminuir el riesgo
de las inversiones
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Bruno Inarra

JORNADA

Procesos Eficientes y Sostenibles, AZTI

=< binarra@azti.es

[l-\ Z -l- i % www.azti.es
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iMuchas gracias!
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