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¿Descartes?

aquella parte de la captura que no se 
retiene a bordo durante una operación 
de pesca, y es desechada al mar.
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Criterio Detalle

Reglamentación Cuota superada 
Especies Protegidas
Captura inferior a la talla mínima

Calidad Baja o insuficiente calidad
Calidad degradada debido al arrastre o la depredación
Presencia de huevas (crustáceos)

Mercado Ausencia de un mercado o de oportunidad comercial
Precios bajos

Prácticas a bordo Pescado no clasificado
Pescado estropeado durante la manipulación

Algunos criterios que generaban descartes:

Morandeau et al. Marine Policy 48(2014) 30–38
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¿Qué se puede hacer con las “Capturas Accidentales Inevitables” o “ex-descartes”?

“Nueva” PPC (Reglamento EU No 1380/2013). 

Tamaño < MCRS Tamaño > MCRS

Especies con 
cuota

• Obligación de desembarco
• No se pueden destinar a consumo 

humano directo 
=> Valorización

• Obligación de desembarco
• Se puede comercializar 

=> Nuevos mercados

Especies sin 
cuota

• Se pueden seguir descartando • Se pueden seguir descartando

MCRS: Minimum Conservation Reference Sizes
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Estrategias para la reducción de descartes

Evitar las pescas accesorias:

• Análisis de selectividad pesquera: Se estudian los parámetros y 
curvas de selección para las especies objetivo. Se investiga cómo 
se comportan las especies durante la pesca.

• Estudio de la supervivencia de especies descartadas: Se analiza 
cómo sobreviven las especies después de ser descartadas.

• Análisis de comportamiento de especies pesqueras: Atlas de 
descartes.

Capturas Accidentales Inevitables
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Objetivo: aprovechar al máximo los recursos pesqueros, pero…
• Cumpliendo la obligación de desembarco
• No fomentando la sobrepesca
• No distorsionando los canales de comercialización actuales

Posibles usos:
• Nuevas estrategias de comercialización
• Nuevos productos pesqueros
• Ingredientes alimentarios
• Compuestos de Valor añadido
• Productos para alimentación animal
• Otros usos

Estrategias de valorización de ex-descartes
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- HORECA
- Mantenimiento de stocks (refrigerado, congelado…)
- Procesado del pescado (fileteado, transformado…)
- Ajuste de las capturas a la demanda

Capturas 
Accidentales 
Inevitables

Gestión a bordo
Almacenamiento 
/ Conservación

Logística en 
tierra

ProcesadoMercado
Beneficios 

económicos

Nuevas estrategias de comercialización
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Nuevas estrategias de comercialización

Oportunidad: Nuevos conceptos adaptados a los usuarios/consumidores

• Productos de valor añadido: filetes, lomos…
• Re-estructurados de alta calidad: productos rellenos (2 ó 3 capas con formas diversas, laminas, 

tubos, bolas…), conceptos sobre surimi: espagueti, albóndigas, chips de pescado...
• Sushi products…
• Productos para niños/seniors: hamburguesas, empanadas, Nuggets, salchichas, loncheables...
• Productos listos para consumos y alimentos mínimamente procesados de calidad “gourmet”:  

Ensaladas, acompañamientos, platos semi-preparados…
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Compuestos de alto valor añadido
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Compuesto Usos

Colágeno Ingrediente alimentario, Suplemento, Cosmética

Gelatinas Ingrediente alimentario, Suplemento, Cosmética

Concentrados de proteína Ingrediente alimentario, Ingrediente para piensos

Cartílago Suplemento dietético

Aromas Ingrediente alimentario, Ingrediente para piensos

Aceite Ingrediente alimentario, Ingrediente para piensos

Ácidos grasos de tipo Omega 3 Ingrediente alimentario, Suplemento, Cosmética

Hidrolizados de Proteínas Suplemento dietético

Péptidos bioactivos Suplemento dietético, Cosmética

… …

Compuestos de alto valor añadido
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Alimentación animal

Ingredientes para piensos:
(secos, ensilados, hidrolizados...) 

- Animales de compañía
- Acuicultura
- Ganadería

Usos agronómicos

Bioestimulantes para plantas (secos, ensilados, hidrolizados...) 
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A. Legislación

B. Priorización medioambiental

C. Factores específicos: de mercado y económicos

D. Control y Trazabilidad

Implicaciones
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Norma Temática

Regulation (EC) 
852/2004 

Higiene en alimentos

Regulation (EC) 
853/2004 

Reglas específicas para alimentos de origen animal 
con objeto de garantizar la seguridad alimentaria

Regulation (EC) 
178/2002 

Principios generales de  leyes alimentarias y 
procedimientos de seguridad alimentaria

Regulation (EU) 
1169/2011 

Información a consumidores sobre productos 
alimentarios

Regulation (EC) 
258/1997 

Nuevos alimentos (Novel Food) y Nuevos 
ingredientes

Regulation (EC) 
1333/2008 

Aditivos alimentarios

Directive 
2009/32/EC 

Disolventes que se pueden emplear en la producción 
de alimentos e ingredientes alimentarios

▪ Diseño Higiénico de 
Procesos

▪ Archivos
▪ HACCP
▪ Buenas prácticas de 

manejo

Legislación: Alimentación Humana
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Norma Temática

Regulation (EC) 
882/2004 

Sobre los controles efectuados para garantizar el 
cumplimiento de la legislación en materia de piensos y 
alimentos y la normativa sobre salud

Regulation (EC) 
767/2009

Sobre la comercialización y la utilización de los piensos

Regulation 
(EU) 68/2013 

Catálogo de materiales para alimentación animal

Regulation (EC) 
1831/2003.

Aditivos en la alimentación animal 

Regulation (EC) 
183/2005 

Requisitos en materia de higiene de los piensos 

Regulation (EC) 
1069/2009 

Establece las normas sanitarias aplicables a los 
subproductos animales y los productos derivados no 
destinados al consumo humano

▪ Diseño Higiénico de 
Procesos

▪ Archivos
▪ HACCP
▪ Buenas prácticas de 

manejo

Legislación: Alimentación Animal
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Otros factores condicionantes…

TÉCNICOS:
• Viabilidad de gestión a bordo
• Estacionalidad, variabilidad, 

dispersión de los desembarcos
• Características de los desembarcos
• Alta degradabilidad
• Ratio, calidad y pureza de 

obtención de producto
• Disponibilidad de la tecnología a 

nivel industrial y económicamente 
viable

• Necesidad de infraestructuras, 
equipamiento, logística, etc.

DE MERCADO:
• Cumplimiento normativa sanitaria, 

ambiental y especifica de cada 
aprovechamiento

•  Existencia de potenciales 
compradores interesados

• Demanda en el mercado del 
producto producido, 
disponibilidad real de aceptación

• Calidad y volúmenes de materia 
mínimos /máximos para 
satisfacción demanda

ECONÓMICOS:
• Volúmenes de materia prima 

mínimos para rentabilizar la 
producción

• Valor final / Precio de venta
• Relación coste obtención / 

beneficio esperado
• Posibilidad de aprovechar 

infraestructuras y/o excedentes de 
energía
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Otros factores condicionantes…

Todas las opciones deben cumplir con las leyes de control y trazabilidad

Evaluación y monitorización del 
cumplimiento de la obligación de 
desembarco

Garantizar el destino correcto de 
cada uno de los grupos de
ex-descartes

Asegurar la calidad y seguridad de 
los productos resultantes

Gestión, Control y Trazabilidad:
• A bordo
• En el desembarco
• En puerto
• Durante la logística
• …
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Categoría Opción de valorización

Alimentación 
humana

Nuevos productos de pescado

Surimi

Pulpa de pescado

Bio-productos
Péptidos bioactivos

Quitina / quitosano

Condroitín sulfato

Colágeno

Pigmentos (Astaxantina)

Enzimas

Vitaminas liposolubles 

Gelatina

Ácido hialurónico

Insulina

Minerales

Peptonas

Fosfolípidos

Ácidos grasos poliinsaturados

Protamina

Esteroles

Péptidos bioactivos

Categoría Opción de valorización

Alimentación animal
Harina de pescado

Aceite de pescado

Alimentación de visón

Cebo

Alimento directo para cerdos

Concentrado de proteínas

Hidrolizado de proteínas

Ensilado

Crecimiento de insectos

Usos industriales
Cuero
Aceite de pescado
Minerales
Quitina y quitosano
Esencia de Perla

Energía
Biogás
Biodiesel

Usos agronómicos Fertilizantes
Compost

¿Qué opción elegir?
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Proceso integrado que transforma de forma sostenible una materia prima de 
origen biológico (animal o vegetal) en un espectro de productos comercializables. 

Esquemas de biorrefinería



Título de la ponencia

Innovación para la reducción y valorización de descartes

Categoría Criterios

Dependiente del escenario Materia prima disponible

Instalaciones disponibles

Factores Técnicos Rendimiento

Madurez tecnológica

Factores Económicos Valor del producto

Mercado potencial

Costos de producción

Empresas competidoras 

Selección de una opción de valorización
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✓ Con los datos de la CAPV se proponen 3 posibles soluciones:
1. Destinar los descartes a harinas de pescado: Bajo valor, 

Solución inmediata, Gran mercado
2. Destinar los descartes a aromas de pescado: Valor medio, 

Necesita inversión, Mercado limitado
3. Destinar los descartes por encima de talla mínima a la 

producción de nuevos productos transformados: Alto valor, 
Necesita inversión, Solución parcial (apoyada con harinas de 
pescado)

=> El escenario de desembarcos futuros todavía es incierto (artes selectivas, cambios en reglamentación).
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Ejemplo de esquema de gestión de descartes para 
la producción de aromas de pescado.
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✓ La primera opción es la reducción de descartes implementando opciones para su mitigación

✓ Para las Capturas Accesorias Inevitables (ex-descartes) hay un amplio abanico de opciones de valorización

✓ Cada escenario requiere una solución a medida: hay distintos volúmenes, dispersión, características, 
infraestructuras…

✓ El escenario futuro todavía incierto: artes selectivas, estrategias de pesca,  cambios en reglamentación

✓ La incertidumbre favorece la adopción de soluciones para la que existan infraestructuras en 
funcionamiento

✓ El apoyo de las instituciones a la implantación de soluciones puede ser necesario para disminuir el riesgo 
de las inversiones

Conclusión



¡Muchas gracias!

Bruno Iñarra

Procesos Eficientes y Sostenibles, AZTI

binarra@azti.es

www.azti.es

@Sostenibilidad 
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